ANUNCIO

El Pleno de este Ayuntamiento en sesion ordinaria celebrada el dia 19 de mayo de
2004, aprob6 provisionalmente la modificacion de la Ordenanza Fiscal Num. 21
Reguladora del Funcionamiento del Mercado Agricola y Artesanal de Tinajo.

Dicho acuerdo con su expediente correspondiente permanecié expuesto al publico por
espacio de 30 dias, previa publicacion en el Boletin Oficial de La Provincia de Las Palmas,
numero 164 correspondiente al viernes 23 de diciembre de 2005.

Finalizado dicho plazo sin que se hayan presentado reclamaciones ni alegaciones, de
conformidad con lo establecido en la vigente legislacion, dicho acuerdo de aprobacion
inicial queda elevado a definitivo, transcribiéndose a continuacion el texto integro.

ORDENANZA NUM. 21 REGULADORA DEL_FUNCIONAMIENTO
DEL MERCADO AGRICOLA Y ARTESANAL DE TINAJO

CAPITULO I
DISPOSICIONES GENERALES

ARTICULO 1.- Segun se establece en el acta de la reunion celebrada entre representantes
de agricultores, ganaderos, pescadores, reposteros, artesanos y responsables politicos y
técnicos del Ayuntamiento de Tinajo, se crea el Mercado Agricola y Artesanal de Tinajo.

ARTICULO 2.
De los objetivos. El Mercado Agricola y Artesanal Municipal de Tinajo, ha de tener en
cuenta los siguientes objetivos:

a) Mejorar las condiciones en que se realizan las transacciones comerciales entre
agricultores, ganaderos, pescadores, reposteros, artesanos y los propios
consumidores, mediante la adecuada informacion de precios y tendencia de la
produccion del municipio en éste ambito.

b) Procurar que los precios de productos agricolas, ganaderos, pescadores,
reposteros y artesanos se formen por el normal equilibrio entre la oferta y la
demanda del mercado.

c) Pretender conseguir la maxima transparencia del mercado en su zona de
influencia.



d) Facilitar a los agricultores, ganaderos, pescadores, reposteros y artesanos unas
instalaciones adecuadas para la exposicion y venta de sus productos.

e) El Ayuntamiento de Tinajo podra intervenir la actividad de sus administrados en
el mercado, para asegurar el abasto de los articulos de consumo de primera
necesidad, la calidad de los ofrecidos en venta, la fidelidad en el despacho de los
que se expendan a peso o medida, la normalidad de los precios y la libre
competencia, ajustando su intervencion, en todo caso, al ordenamiento juridico.

ARTICULO 3.- Su ubicacioén estara en la Plaza de Los Dolores, Mancha Blanca.

ARTICULO 4.- El mercado se celebrara los dias Sabados, Domingos y Festivos de la
semana y durante 48 semanas al afio, reservandose el Ayuntamiento de Tinajo cuatro
semanas a conveniencia del mismo.

ARTICULO 5.- El horario de funcionamiento del mismo sera desde las 09:00 horas a
las 15:00 horas.

a) La instalacion de los puestos del mercado se efectuara con la suficiente
antelacion a la hora de apertura, a fin de tenerlos montados antes de las
09:00 horas.

b) El desmonte de los puestos se realizara en la hora inmediatamente posterior a
la hora de finalizacion del mercado, siendo hora limite de desmonte las
16:00 horas.

ARTICULO 6.- Una vez pasadas las 09:00 horas, no podra acceder al establecimiento del
mercadillo, ningin vehiculo para la funcién de instalacion o transporte de mercancias.

a) A partir de este horario no se permitira el trafico por el recinto del mercado (salvo
casos de emergencia)

b) En todo momento se seguird las instrucciones de la policia local, o bien, del
responsable municipal delegado por el 6rgano competente, quien velard por el
cumplimiento de este reglamento.

ARTICULO 7.- Segin el crecimiento de la poblacion y la situacion de la actividad
comercial en el municipio se analizard anualmente la posibilidad de conceder nuevas

licencias.

ARTICULO 8.- El mercado abarcara todos los productos agricolas, ganado, del mar,
reposteros y artesanales existentes en la zona o susceptibles de obtenerse en ella.

ARTICULO 9.- Tanto los objetivos como las modalidades de aplicacion podran ser
susceptibles de ampliacion, siempre que lo permitan sus posibilidades.

ARTICULO 10.- Los diferentes puestos se atendran a vender los productos propios de su
puesto sin interferir con los productos del resto de sus compafieros.

ARTICULO 11.- En el mercado coexistiran los distintos tipos de puestos que a



continuacién se expondran:

Tipo 1) Frutas, verduras y demas productos agricolas. Licores,
vinos, etc...

Tipo 2) Derivados lacteos, carnicos y demas productos
obtenidos de la ganaderia

Tipo 3) Pan y Productos de reposteria

Tipo 4) Productos del mar

Tipo 5) Productos artesanales tradicionales de Canarias

ARTICULO 12.- Las personas que puedan optar a un puesto en el mercado, y por tanto los
titulares de los puestos segtn el tipo (articulo 11°) deberan ser:

Tipo 1) Agricultores, viticultores.
Tipo 2) Ganaderos

Tipo 3) Panificadoras, reposteros, etc...
Tipo 4) Pescadores

Tipo 5) Artesanos

ARTICULO 13.- No se podran mezclar en un mismo puesto productos de distintos tipos
(resefiados en articulo 11°).

ARTICULO 14.- El reparto fisico de los puestos y del programa se hara en base al mapa
de puestos del mercado, reflejado en el Anexo I, y siempre se respetara éste, solo pudiendo
ser modificado por el érgano coordinador.

, CAPITULO II ,
PROPIEDAD Y ORGANOS DE ADMINISTRACION

ARTICULO 15.- La propiedad de las construcciones e instalaciones del Mercado Agricola
y Artesanal de Tinajo, forma parte del patrimonio del Ayuntamiento de Tinajo. Las
instalaciones donde se ubica el Mercado es propiedad municipal.

ARTICULO 16.- Los ingresos y gastos originados indirectamente por el funcionamiento
del Mercado, pertenecerdn al Ayuntamiento de Tinajo, quien incluird los referidos
conceptos en las partidas correspondientes del Presupuesto. Por lo que debera ser atendido
los gastos derivados del mantenimiento y conservacion de las instalaciones.

ARTICULO 17.- El Ayuntamiento de Tinajo declina toda obligacion en cualquier
contingencia que pueda presentarse, tanto en los productos alimenticios como artesanales

que se encuentren en el mercado.

ARTICULO 18.- El Ayuntamiento de Tinajo no asumird responsabilidad por dafios,



sustracciones o deterioros de mercancias. No asumird la responsabilidad de custodia,
aunque provea la vigilancia en el mercado.

ARTICULO 19.- La Administracién y Gobierno del Mercado Agricola y Artesanal,
corresponde a la Comision del Mercado de Tinajo.

ARTICULO 20.- La Comision del Mercado de Tinajo estara constituida por el Alcalde,
Concejal de Agricultura y Ganaderia, Concejal de Pesca, el Concejal de Cultura, el
Concejal de Turismo, Sanidad y Servicios Sociales, un representante de oferentes del
mercado de tipo 1, tipo 2 y tipo 4, y 1 representante de cada fuerza politica en el
Ayuntamiento un representante de los oferentes del tipo 3 y tipo 5.

En caso de empate, a la hora de tomar acuerdos, el Alcalde o Delegado de éste tendra voto
de calidad.

Los representantes de los oferentes en la Comision del Mercado serdn elegidos mediante
Asamblea de los oferentes del Mercado. El cargo de representante tendra una duracion de
12 meses.

Esta Comisién contard con el asesoramiento de un experto en las cuestiones sobre
condiciones higiénico sanitarias e inspeccion sanitaria.

ARTICULO 21.- Las funciones de la Comision del Mercado de Tinajo seran las
siguientes:

a) La apertura y cierre del Mercado (fecha de inicio y fecha de cierre)

b) Elaboracion del Calendario Anual del Mercado

¢) Adjudicar los puestos vacantes del Mercado

d) La direccion e inspeccion de los puestos y limpieza, que correrd a
cargo de los titulares de cada puesto

e) Imponer las sanciones derivadas de faltas graves o muy graves

f) Velar por el buen uso de las instalaciones, conservacion y
aprovechamiento comun

g) Atender las quejas y reclamaciones

h) Fijar mensualmente los precios maximos y minimos de los
productos que en ¢l expongan

1) Resolucion de problemas funcionales o estructurales que puedan
surgir en el mercadillo

J) Velar por la correcta marcha de la evolucion del mercado

ARTICULO 22.- La Comision del Mercado se reuniré al menos una vez por trimestre para
tratar sobre la administracion y Gobierno del Mercado o cuando lo convoque el presidente.

El Presidente de la Comision podra convocar sesiones extraordinarias, cuando por
razones justificadas asi lo desee.

ARTICULO 23.- La modificacion de acuerdos se hara por mayoria simple de la Comision



del Mercado de Tinajo.

ARTICULO 24.- Las tarifas, por mesa y dia, seran aprobados por la Comisién del
Mercado de Tinajo, previos los tramites realizados por la intervencion Municipal, y
ratificado por el Pleno del Ayuntamiento, a establecer conforme a los articulos 20 y
siguientes de la Ley reguladora de las Haciendas Locales.

CAPITULO III
AUTORIZACIONES

ARTICULO 25.- Las personas fisicas que pretendan ser titulares de un puesto en el
mercado deberan solicitarlo a la Alcaldia mediante instancia, en la que se expresara el tipo
de puesto que solicita teniendo en cuenta el articulo 11° de éste reglamento, ademds de
resefar el género que se expondra.

Esta solicitud debera estar acompaiiada por los siguientes documentos:

a) Original y Fotocopia del Documento Nacional de Identidad

b) Dos fotografias tamafio carné

¢) En caso de ser extranjero, el solicitante acompanard ademas el certificado de
residencia

d) En la solicitud, el solicitante habra de comprometerse al cumplimiento del
presente Reglamento

e) Documentos que certifiquen la posicion del solicitante en cualquiera de los Tipos
resefiados en el articulo 12:
Tipo 1: Carné de manipulador de alimentos y carné de agricultor o algin documento que lo
acredite.
Tipo 2: Carné de manipulador de alimentos. Acreditacion dedicacion ganaderia.
Tipo 3: Carné de manipulador de alimentos.
Tipo 4: Carné de manipulador de alimentos. Licencia Europea de Pescadores.
Tipo 5: Carné de artesanos.

ARTICULO 26.- A la vista de la documentacion presentada, la Alcaldia procedera a
transferir la documentacion a la Comision del Mercado de Tinajo, para que decida la
concesion administrativa de uso de suelo publico, las autorizaciones a los peticionarios que
retinan todos los requisitos y siempre que existan plazas suficientes para el n° de
solicitudes. Si existieran mas solicitudes que plazas se procedera a la concesion siguiendo
los siguientes criterios:

1) Empadronamiento en el municipio de Tinajo

2) Producto

3) Tipo de puesto

4) Oferta durante seis meses, renovable

5) Otros criterios que considere oportuno tener en cuenta la Comision del



Mercado de Tinajo

Con las solicitudes que no obtengan autorizacion, se confeccionard una lista de espera, que
tendra preferencia ante cualquier vacante o suspension que se produzca.

ARTICULO 27.- La concesién administrativa de uso de suelo publico tendra una vigencia
de doce meses desde la fecha de concesion, renovable a instancia de parte si lo solicita con
cualquier antelacién a la fecha de finalizacion y siempre que lo considere oportuno la
Comision del Mercado de Tinajo.

ARTICULO 2°.- El Ayuntamiento cuenta con nueve puestos fijos, en los cuales tendran
prioridad los productos que necesiten conservacion en frigorificos o mantenedores.

ARTICULO 29.- Sélo se podra conceder una concesion administrativa por cada domicilio
familiar.

ARTICULO 30.- La autorizacion para tener un puesto en el mercado sera personal e
intransferible, no pudiendo cederse total ni parcialmente. Al frente del puesto debera estar
su titular y si, por fuerzas mayores no pudiere lo hara su conyuge o hijo/a mayor de 16
aflos, siempre y cuando cumpla los mismos requisitos que el titular.

ARTICULO 31.- La persona autorizada debera tener en lugar visible la autorizacion del
Ayuntamiento, y en todo momento a disposicion de la autoridad municipal.

ARTICULO 32.- Las licencias solo seran transferibles por fuerza mayor de fallecimiento o
enfermedad del titular y se haran de un coényuge a otro, o al familiar més proéximo. O bien
se decidira por la Comision de Gobierno del Mercado Municipal.

ARTICULO 33.- Las plazas o puestos que queden libres definitivamente los ocuparan
otros, respetando el orden de la lista de espera elaborada por la Comision del Mercado de
Tinajo basandose en el articulo 26.

ARTICULO 34.- La Comisiéon del Mercado de Tinajo entregara a los titulares de los
puestos una tarjeta acreditativa de la concesion en la que figurara el nombre y los apellidos
del titular, nimero de DNI, nimero de puesto asignado, y respecto a los productos
expuestos, el tipo al que pertenece ( articulo 11).

CAPITULO IV

DERECHOS Y OBLIGACIONES DE LOS TITULARES DE LOS
PUESTOS

ARTICULO 35.- Corresponde a los titulares de los puestos el derecho a utilizar los bienes
de servicio publico necesarios para poder llevar a cabo sus actividades en la forma
establecida, previa autorizacion del Ayuntamiento de Tinajo.



ARTICULO 36.- El objeto para el que se conceden los puestos a que se refiere el presente
Reglamento no podra ser alterado en ningin momento previa autorizacion de la Comision
del Mercado Municipal.

ARTICULO 37.- Los titulares de los puestos tienen las siguientes obligaciones:

- Mantener los puestos abiertos al publico interrumpidamente durante las horas
establecidas en este Reglamento.

- Conservarlos en buen estado, al igual que las instalaciones, cuidando de que estén
limpios, libres de residuos y en perfectas condiciones higiénicas.

- Los puestos han de tener obligatoriamente, como minimo 1 depdsito de basura con
pedal para la recogida de residuos.

- La basura producida en los puestos debera ser recogida en bolsas de basura de una
manera selectiva, para asi facilitar su reciclaje.

- Utilizar instrumentos de pesar y medir ajustados a los modelos autorizados,
pudiendo la Comision del Mercado de Tinajo, o el propio ayuntamiento, mediante el
personal a su cargo, verificar la exactitud de estos instrumentos.

-Tener a la vista del publico todas las existencias de los articulos que se vendan, sin
que se puedan, apartar, seleccionar u ocultar parte de las mismas; salvo en el caso de que
por su cantidad y forma de disposicion no puedan ser colocadas todas a la vista.

- La mercancia no podré ser colocada fuera de los limites de los puestos, invadiendo
zonas comunes, como pasillos, carretera, etc...

- Mostrar los articulos de venta a la inspeccion sanitaria o0 Comision del Mercado de
Tinajo, quienes podran proceder a su decomiso e inutilizacién, caso de ser declarados
nocivos para la salud publica.

- Vestir la indumentaria apropiada al Mercado.

- Estar en posesion del carné de manipulador de alimentos, aquellos que vendan
productos de este tipo.

- Satisfacer la tarifa y demas pagos que correspondan.

- Los titulares no podran vender otros articulos de los que figuren en la autorizacion
de Comision del Mercado de Tinajo.

- Los titulares deberan tener en un lugar visible del puesto la lista de precios, que
coincidird en todo momento con la que tiene en su posesion la Comision del Mercado.

ARTICULO 38.- Los encargados de los puestos tienen las siguientes prohibiciones:

- Realizar obras, e introducir modificaciones de cualquier clase en los puestos e
instalaciones del mercado, sin la correspondiente autorizacion de la Comision del
Mercadillo de Tinajo, y en ultima instancia del Ayuntamiento de Tinajo.

- Mantener en los puestos sacos, cajas, envases, o utensilios que alteren o afecten a
las condiciones higiénicas sanitarias del lugar.

- Servir, entregar o envolver los articulos alimenticios cuya venta realicen con
infraccion de las normas higiénicas sanitarias legalmente establecidas o que se dicten por
las Autoridades Competentes.

- Hacer propaganda o publicidad.

- Prohibicion de que los productos estén, directamente, en contacto con el suelo.



CAPITULO V

CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS E INSPECCION
SANITARIA

Articulo 39.- Las autoridades sanitarias, tendran a su cargo el control de las condiciones
higiénico-sanitarias de todas las instalaciones del Mercado, como asimismo la inspeccion
sanitaria de los articulos alimenticios a expender en el mismo.

Articulo 40.-

1. Se comprobara cada dia, por un encargado designado por la Comisioén del Mercado,
a verificar el buen estado de los puestos e instalaciones procediéndose a ordenar la
correccion de cuantas deficiencias tanto en materias sanitarias como en otras
observara.

2. Se pondran cuantas medidas se estimen necesarias para evitar la acumulacion y
presencia de subproductos y desperdicios producidos a lo largo de cada jornada de
venta.

3. Se cuidara el buen estado de los expositores instalados y todos deben contar con
autorizacion sanitaria Municipal.

Articulo 41.- En lo relativo a las condiciones higiénico-sanitarias generales de todos los
establecimientos, todas ellas estan dispuestas en el Anexo II de la presente Ordenanza,
siendo de obligado cumplimiento.

Articulo 42.- En lo relativo a las condiciones higiénico-sanitarias especificas segin el
establecimiento de venta, estan todas ellas dispuestas en el Anexo III, siendo de obligado
cumplimiento.

Articulo 43.- En lo relativo a las condiciones higiénico-sanitarias del personal todas ellas
quedan establecidas en el Anexo IV de la presente Ordenanza y son de obligado
cumplimiento

Articulo 44.- Quedan establecidas manipulaciones prohibidas las cuales estan reflejadas en
el Anexo V de la presente Ordenanza y son de obligado cumplimiento.

Articulo 45.- De la Autoridad Sanitaria Inspectora:

1. La autoridad Sanitaria ordenard el Decomiso y posterior destruccion de todos
aquellos articulos alimenticios que no reunan las condiciones higiénico-sanitarias
para el consumo publico, levantando el correspondiente acta de la cual se realizaran
tres copias quedando una en posesion del propietario del establecimiento.

2. La autoridad Sanitaria atendera a cuantas reclamaciones referentes a la Sanidad de
los articulos le fueren presentadas por los compradores, dictaminando a tal efecto y



emitiendo el correspondiente informe que acreditara si el comprador debe o no ser
indemnizado.

3. Se facilitarad en todo momento, a la Autoridad Sanitaria competente la inspeccion.

CAPITULO VI
INFRACCIONES Y SANCIONES

ARTICULO 46.- El incumplimiento de las normas contenidas en este Reglamento dara
origen a la incoacion del correspondiente procedimiento sancionador, clasificandose las
faltas en leves, graves y muy graves:

ARTICULO 47.- Se estiman faltas leves:

a) Falta de limpieza de los puestos de venta y del entorno, y la falta de aseo personal
en los vendedores.

b) Peleas y altercados.

c) El cierre no autorizado de los puestos venta, sin causa justificada, y la ocupacion
de puestos sin previa autorizacion.

d) Cualquier infraccion de este Reglamento no calificada como falta grave o muy
grave.

ARTICULO 48.- Se estiman faltas graves:

a) La reiteracion de una falta leve de la misma naturaleza dentro de un mismo afio.

b) Tener tres faltas leves en un afo.

c¢) La defraudacion en la cantidad y calidad de los géneros vendidos.

d) El reiterado incumplimiento de las obligaciones sanitarias.

e) La modificacién de la estructura o instalaciones de los puestos sin la debida
autorizacion.

f) El subarriendo del puesto.

g) El cierre del puesto no autorizado.

h) La falta de pago de los derechos correspondientes en los plazos establecidos en
cada caso.

1) Todas aquellas que considere oportunas la Comision del Mercado de Tinajo.

ARTICULO 49.- Se estiman faltas muy graves:

a) La reiteracion de faltas graves de cualquier naturaleza dentro del afio.

b) El traspaso del puesto sin la debida autorizacion.

c¢) El abandono injustificado del puesto.

d) La venta de alimentos en malas condiciones perjudiciales para la salud.

e) Todas aquellas que considere oportunas la Comision del Mercado de Tinajo.

ARTICULO 50.- Para las faltas leves se aplicaran las siguientes sanciones:



- Aviso
ARTICULO 51.- Para las faltas graves se aplicaran las siguientes sanciones:

- Multas de 30 €a 60 €
- Suspension temporal de la concesion de 1 a 3 fines de semana sin vender.

ARTICULO 52.- Para las faltas muy graves se aplicaran las siguientes sanciones:

- Suspension temporal de la concesion de 3 a 15 fines de semana sin vender.
- Retirada definitiva del permiso para la venta en el puesto.

La Comision del Mercado de Tinajo podrd tomar aquellas medidas oportunas que
considere necesario, cuando se cometa alguna falta, tanto sea leve, grave o muy grave.

CAPITULO VII

RECURSOS Y RECLAMACIONES

ARTICULO 53.- Contra cualquier orden o situacion de hecho que no tenga la
calificacion de acto administrativo podra reclamarse ante la Comision del Mercado de
Tinajo.

Contra los actos del Alcalde y Comision del Mercado de Tinajo podran interponerse
los recursos Administrativos y Jurisdiccionales previstos en las Disposiciones vigentes.

DISPOSICION FINAL

Quedan derogadas cuantas disposiciones, reglamentos y ordenanzas dictadas
por el Ayuntamiento que contravengan lo establecido en esta Ordenanza, la cual entrara en
vigor a partir de la fecha de publicacion en el Boletin Oficial de la Provincia, y una vez
transcurrido el plazo indicado 65.2 de la Ley 7/1985, de 2 de abril, reguladora de las Bases
de Régimen Local.

ANEXO II

Relativo a las condiciones higiénico-sanitarias generales de los
establecimientos y utiles de trabajo

1. El pavimento debe ser de materiales impermeables, de facil limpieza y
desinfeccion y con solucion de continuidad. Dispondran de suficiente inclinacion para
evitar retenciones de agua y otros liquidos.



2. Sistema de evacuacion de agua eficaz para evitar olores. Dicha agua debera
encauzarse hacia sumideros trasegados con sifones y provistos de rejillas.

3. Las paredes seran de colores claros, lisas, resistentes e impermeables
recubiertas hasta el techo por un revestimiento lavable, claro y resistente.
4. Las uniones que formen las paredes entre si y con el suelo y el techo seran

concavas o dotada de un acabado similar para evitar la acumulacion de suciedad, no
presentando angulos ni aristas vivas.

5. Debe existir una correcta ventilacion natural o forzada asi como buena
evacuacion de olores y que evite la condensacion de vapores.
6. La Iluminacion bien sea natural o artificial debe ser la adecuada para que no

altere los colores de los distintos productos alimenticios. En caso de luz artificial esta debe
estar protegida de forma que si existe rotura, no suponga un riesgo de contaminacion fisica.
La Iluminacién debe ser la apropiada a la capacidad y volumen del local.

7. Dispositivos de proteccion en todas las aberturas al exterior, si fuese
necesario, para evitar la entrada de insectos y roedores.

8.  Una instalacion que permita el suministro de agua exclusivamente potable
tanto fria como caliente en cantidad y presion suficiente para cubrir las necesidades.

9.  Los refrigeradores y congeladores, expositor o no destinados a almacenar
productos perecederos susceptibles de alteracion deberan mantener una temperatura
adecuada para ellos y el registro de la temperatura estard en un lugar de fécil lectura.

10. Las puertas si existiesen deben ser de materiales inalterables.

11.  Debe existir un aseo lo mas cercano posible a los puestos de trabajo para la
limpieza y desinfeccion de las manos y los materiales. Deben los lavabos ser de accion no
manual y estar provistos de agua caliente y fria, jabon y papel de un solo uso o secador
automatico en su defecto, botiquin de urgencia y separado por una puerta del
establecimiento.

12.  Debe existir proximo a los puestos de trabajo para la limpieza y desinfeccion
de las manos y los materiales lavamanos dotados de agua caliente y fria, jabon, cepillo de
ufias y papel de un solo uso o secador automatico en su defecto y de acciéon no manual.

13.  Los dispositivos y utiles de trabajo, deben ser resistentes a la corrosion, de
facil limpieza y desinfeccion. No deben ceder sustancias , contaminantes y en general,
ajenas a la composicion normal de los productos alimenticios. Lo mismo para Las
superficies que entren en contacto con los productos alimenticios

14.  Los productos alimenticios deberan colocarse en estanterias, vitrinas o
cualquier otro medio de exposicion que evite el contacto con el suelo.

15. Los productos se colocardn de forma que se prevenga el riesgo de
contaminacion.

16.  Para productos que no necesiten frio; elementos decoracion, seran de
materiales resistentes € impermeables y de facil limpieza. En caso de que este mobiliario no
se encuentre adosado al piso, se dispondra de un espacio libre suficiente desde el nivel del
suelo para permitir su limpieza.

17. Los establecimientos se someterdn a desinfecciones, desinsectaciones y
desratizaciones periddicas mediante procedimientos y productos aprobados por sanidad de
forma que estos ultimos no puedan transmitir a los alimentos propiedades nocivas o
caracteristicas anormales.



18.  Después de cada jornada de trabajo se procedera a la limpieza y desinfeccion

de todos los utiles, elementos desmontables y maquinaria empleados en dicha jornada.

19.  Existira un emplazamiento totalmente separado y aislado para el

almacenamiento de detergentes, desinfectantes y sustancias similares.

ANEXO III
Condiciones higiénico-sanitarias especificas segtn el sector

1. Para la venta al por menor de carne

Deben cumplir las establecidas en el Anexo I segun la actividad que desarrollen.

2 Deben contar al menos con una mesa de trabajo o elementos de similares

1.3

1.4

1.5

caracteristicas funcionales para realizar el trabajo.

La instalacion frigorifica para la conservacion cubrird las necesidades
correspondientes al promedio de ventas equivalentes a tres dias.

Los mostradores, vitrinas y otros elementos, en cualquier caso seran frigorificos,
para la presentacion o exposicion al publico de todas clases de carnes y demas
productos frescos o congelados que se expendan.

Se evitard la incidencia directa de los rayos solares sobre los productos.

2. Para la venta al por menor de pescados

Deben cumplir las condiciones establecidas en el Anexo I segun la actividad .

2.1

2.2
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2.5

Los productos no se exhibiran durante mas tiempo del necesario para la inspeccion
y venta

Los productos estaran clasificados y seleccionados de modo que el contenido de un
recipiente sea de especie, tamafio y calidad semejante.

Se expondra al publico protegido de agentes contaminantes y sistemas autorizados
como el frio, sal y hielo. No debe recibir directamente la luz del sol

Las superficies sobre las que se coloque el pescado deben tener una ligera
inclinacion para que el agua originada de la fusion del hielo no se acumule.

El pescado fresco se debe mantener a una temperatura en el centro de la pieza de
entre 0-7 °C y los congelados a una temperatura de -18°C

3. Para los establecimientos de venta al por menor de pan, pasteles v bollos

3.1
3.2
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3.5

Debe existir una separacion entre el obrador y el local de venta.

La venta de productos sin envasar sujetos a esta especialidad, se efectuara por
personal dedicado especialmente a ello, pudiendo Gnicamente simultanearlo con
los de reposteria, confiteria y bolleria.

La venta de productos de esta especialidad de venta sin envasar, podra realizarse
unicamente en los locales destinados exclusivamente a este fin. Deberan venderse
empaquetados en los establecimientos que tengan autorizaciones compartidas.

El pan sin envasar debe estar colocado siempre a una distancia tal que quede fuera
del alcance del publico.

En cuanto a techos, suelos, ventilacion, iluminacion, materiales, agua y aseos.
Deben cumplir las condiciones establecidas en el Anexo I.



3.6 Los productos elaborados con natas, cremas, y yemas deberdn contenerse en
vitrinas y/o escaparates refrigerados

3.7 Es necesario el uso de pinzas o paletas para servir y pesar con destino al publico
este tipo de productos.

4. Para los establecimientos de venta al por menor de leche v derivados lacteos

4.1 Deben cumplir las establecidas en el Anexo I segtin la actividad que desarrollen.

4.2 Los productos elaborados con natas, cremas, y yemas deberan contenerse en
vitrinas y/o escaparates refrigerados

4.3 Se expondra al publico protegido de agentes contaminantes y sistemas autorizados.

4.4 No debe incidir directamente la luz del sol sobre los productos.

5. Para los establecimientos de venta al por menor de frutas vy verduras

5.1 Deben cumplir las establecidas en el Anexo I segtn la actividad que desarrollen.

5.2 Se expondra al publico protegido de agentes contaminantes y sistemas autorizados.

5.3 No debe incidir directamente la luz del sol sobre los productos

5.4 Los productos elaborados deberan contenerse en  vitrinas y/o escaparates
refrigerados

5.5 Se expondra al publico protegido de agentes contaminantes y sistemas autorizados

5.6 Los mostradores, vitrinas y otros elementos, en cualquier caso seran frigorificos,
para la presentacion o exposicion al publico de todas clases de carnes y demas
productos frescos que se expendan.

ANEXO IV
Condiciones higiénico-sanitarios de los establecimientos para la venta de pan.

1. El pan para su venta se presentara protegido con envoltura si se trata de
establecimientos mixtos.

2. En establecimientos que se dediquen solo y exclusivamente a la venta de pan y
productos de bolleria este podra no llevar envoltura y debera tenerse en estantes o
vitrinas protegidos con medios que eviten el acceso de insectos. Estos estantes
deben estar en perfecto estado de limpieza y no se permitird el amontonamiento
sobre el suelo.

ANEXO V
Condiciones higiénico-sanitarias del personal

1. Estar en posesion de la acreditacion de formacion para la manipulacion de alimentos
tal y como indica el real Decreto 202/2000.

2. Maxima pulcritud en su aseo personal.

3. Utilizaré ropa exclusiva para el trabajo adecuada a su funcion y correcto estado de
limpieza. La ropa sera de colores claros y estara limpia.



4. No podra simultanear su actividad dentro del establecimiento con ninguna otra que
suponga una fuente de contaminacion de los productos expendidos sin tomar las
medidas higiénicas oportunas.

5. No comeran, fumardn ni masticaran chicle o durante tabaco durante la jornada

laboral.

No tosera ni estornudara sobre los productos alimenticios.

Se protegera con sistemas eficaces la cabeza.

Se lavara las manos cuantas veces sea necesario y cada vez que realiza un trabajo.

Las heridas se cubriran con vendajes impermeables.

Lo

Lo que se hace publico para general conocimiento.
Tinajo, 02 de mayo de 2006-05-02

El Alcalde,

Fdo.: Jesus C. Machin Duque.



